Natural sweetening made with the essential

SucreVia® Stevia

Erythritol with Stevia, no additives
Sugar-like sweetness

All natural SRR
Zero calories ' L
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Sucrevia.

100% Naturel, zéro calorie !
pure and natural sweetener

Les édulcorants sont de plus en plus présents dans notre alimentation quotidienne, évitez

les risques liés a leurs consommation en adaptant un produit d'origine naturelle. En renforgant
notre stratégie et notre dynamique autour des produits naturels. La SUCRERIE Mahmoud El Abed
a développé un édulcorant de table a trés haut pouvoir sucrant extrait de la plante de stevia.

SUCRERIE MAHMOUD EL ABED S.A. vous offre le meilluer édulcorant naturel zéro calroie au vrai goat du sucre.

Qu'est-ce que la Stevia ? Un peu d histoire... UMMM

Cette plante trouve son origine en Amérique du sud chez les indiens Guarani, appréciée et utilisée pour le godt sucré et intense de ses feuilles.
L'extrait de stevia: Rébaudioside A (Reb A)’ est un édulcorant 100% d'origine naturelle et sans calorie. Les différentes recherches et études

menées ont établi le caractere inoffensif des extraits de stevia sur la santé.Par conséquent, la FDA (Food and drug Administration) et la
FAO/WHO reconaissent les extraits de stevia propre a la consommation.

| Quels sont les avantages de SucreVia®? Suce et T ren

7

SucreVia® est sans calorie, n'a aucun effet sur le niveau de sucre g

ns | ng (index glycémi Zér n ri ntaire. S
dans e'sa g (index glycémique Ieo) et egause pa§ de carie denta ? Efet bouche Sucré aprés
La setvia a montre un bon potentiel pour traité I'obésite et I'hypertension. séche 20 secondes

SUCRERIE Mahmoud El Abed utilise les synergies intrinseque
de la stevia pour offrir un go(t et une sensation similaire a celui NS\
du sucre et sans aucun arriere godGt.

. . A Fraicheur - o
SucreVia® est unique grace a ces nouveaux conepts: Arriere golit
- profil sucrant trés proche a celui du saccharose. - Sureviar
- conserve ses propriétés édulcorantes méme ajouté a des aliments Amertume W sucre

acides et méme aprés avoir subi une cuisson jusqu'a 230°C. goiit caractéristique de SucreVia® Stevia et du sucre.

OU peut on utiliser SucreVia® ? I

SucreVia® peut étre utilisé comme un substitut de sucre dans la plupart des aliments & boissons fraiches ou chaudes,
dans les préparations des fruits, cremes glacées et patisseries.
Ingrédient clé pour les diabétiques afin d'adopter un régime sans sucre et sans calorie.

" Rébaudioside A : glycosides de steviol extrait de la feuille de stevia.
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SucreVia® Mannitol  Isomalt  Maltitol Xylitol Sorbitol  Sucrose
Stevia
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Calories of common sweeteners

Headquarters - Tunisia

SUCRERIE MAHMOUD EL ABED S.A.
Route de M'saken P.O BOX 345 - Sousse 4000
Tél.: +216 73 233 688 , Fax: +216 673 234 043

www.sucre-abed.com C
For further information contact: u r e V’ a ™

info@sucre-abed.com , .
100% Naturel, zero calorie !

© SUCRERIE MAHMOUD EL ABED S.A. 2013

.. The information contained herein has been compiled carefully to the best of our knowledge. We do not accept any responsibility or liability for the
information given in respect to described product. Our product has to be applied under full and own responsibility of the user, especially in respect to any
) inf ti iven i t to described product. O duct has to b lied under full and ibility of th ially i t t
Food patent rights of other and any law or government regulation.
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